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Ens complau convidar-vos a la ruta desTaPa Vilanova, 
la ruta de la tapa turística de Vilanova i la Geltrú, que us 
permetrà descobrir els indrets més emblemàtics i amb 
més encant de la ciutat alhora que realitzeu un tast de la 
gastronomia local i vins de la zona.
Vilanova i la Geltrú t’ofereix la combinació perfecta entre
vacances i cultura per gaudir del seu patrimoni arquitectònic 
i d’una variada oferta de museus per a tots els públics.
L’excelsa qualitat i varietat dels nostres productes i la 
tradició culinària de la ciutat fan de Vilanova i la Geltrú 
una de les capitals de la gastronomia catalana. La cuina 
i el caràcter de la ciutat són autènticament mediterranis. 
La qualitat del peix, provinent directament de la llotja del 
port, i dels productes de l’horta vilanovina són els grans 
pilars de la nostra singular gastronomia. Destaca també 
el fet que els viticultors de la comarca produeixen uns 
excel·lents vins i caves a partir de les varietats de raïm 
blanques (principalment xarel·lo i malvasia) i negres 
(principalment ull de llebre, carinyena, merlot, cabernet 
sauvignon i sumoll) dins la D.O. Penedès, amb el caràcter 
propi que els confereix la proximitat del mar juntament 
amb el sòl calcari del Garraf.



Timbal d’escalivada amb rul·lo de cabra.
vi  Monegal Cerdà  (D.O. Penedès)

1

Un dels fars més significatius de la costa catalana. El timbal que 
us proposem dibuixa una fanal i us guiarà cap a una exquisida 
degustació.

 
   
 
A 2 minuts de l’Espai Far: Ermita de Sant Cristòfol /  Molí de Mar

EL FARO CAFÉ
Passeig Marítim, 107
 

TaPa FAR DE
SANT CRISTÒFOL

 Horari Tapa: Dl. de 13 a 16 h / Dm. tancat / de Dc. a Dg. de 13 a 16 h i de 20.30 a 23 h



Mos de tonyina vermella i foie sobre reducció de Pedro Ximénez.
vi  blanc Tuví de Sumarroca (D.O. Penedès)

2

Antic edifici de pescadors. De l’edifici original només es conserva 
la façana. 

 
   
 
A 2 minuts del Pòsit de Pescadors: Plaça del Port / La Llotja

EL CAFÈ DEL MAR
Passeig Marítim, 63
 

TaPa PÒSIT 
DE PESCADORS

 Horari Tapa: d’11 a 14 h i de 19 a 21 h



Tàrtar de gamba a l’allet i aire cítric.
vi  blanc Mar i Cel Lacrima Baccus (D.O. Penedès)

3

És el tercer port marítim més important de Catalunya, disposa de 
850 llocs d’amarratge distribuïts en set molls que sumen 3.012 
metres lineals.

 
    A 2 minuts del Port: Tren circuit en miniatura / Monument Francesc Macià

LA DAURADA RESTAURANT
Plaça de Trajo de Garbí, s/n Moll de Ponent
 

TaPa PORT
DE VILANOVA

 Horari Tapa: de 12.30 a 14.30 h



Montadet de tàrtar de gamba marinada, amb ous de capelà, 
micro mesclum i maionesa d’all amb oli d’oliva verge extra. 
cava l’Imperfecte Petit “Amarena Amore Mío”

4

Parc al costat de la platja, amb diferents zones d’equipaments, ple 
de vegetació i ombres. Dins del parc es troba el circuit ferroviari en 
miniatura.

 
   
 
A 2 minuts del Parc de Ribes Roges: Pl. del Port / Monument Francesc Macià

LA CALA • DRINKER’S 
HOUSE
Passeig del Carme, 31
 

TaPa RIBES ROGES

 Horari Tapa: de Dc. a Dg. de 16 a 19 h



Musclos Thai picantons.
vi  blanc, negre o rosat Masia La Sala, Vallformosa 
(D.O. Penedès)

5

Segons Carbonell, Castells i Sabater hi ha constància documental 
de l’existència d’edificacions a l’any 1.407 en aquest tram de la 
façana marítima.  

 
     
 
A 2 minuts del Passeig del Carme: Torre Blava / Monument Francesc Macià

PIKA TAPA
Passeig del Carme, 21
 

TaPa PASSEIG 
DEL CARME

 Horari Tapa: de Dl. a Dg. de 12.30 a 13.30 h



Focaccia amb albergínia fumada i tomàquet cherry.
vi  blanc Xic Puig Batet (D.O. Penedès)

6

L’any 1873, l’Ajuntament va decidir allargar la Rbla. Principal. La Rbla. de la 
Pau es va acabar configurant amb el projecte de l’Eixample Gumà (1876), 
que preveia una via que arribés fins al mar i definís urbanísticament la vila.

 
     
 
A 2 minuts  de la Rambla de la Pau: Monument Francesc Macià / Can Pahissa

MAO LOUNGE
Rambla de la Pau, 65
 

TaPa RAMBLA 
DE LA PAU

 Horari Tapa: Dc. i Dj. de 19 a 22.30 h  /  Dv. i Ds. de 12 a 16 h 



Salmó fumat amb formatge crema, pa negre i sèsam.
vi  blanc, negre o rosat Almodí (D.O. Terra Alta)

7

Edifici modernista, situat a la Rambla Principal, on hi va viure el 
ballarí i coreògraf Joan Magrinyà.

 
     
 
A 2 minuts de Casa Renard: Can Pahissa / Plaça Sant Antoni Abat

EL GOS PERDUT
C. de l’Havana, 12
 

TaPa CASA RENARD

 Horari Tapa: de Dl. a Dv. de 8.30 a 14.30 h i de 18 a 23 h 
		  Ds. d’11.30 a 15.30 h i de 19 a 23 h  / Dg. de 11.30 a 15.30 h



Una croqueta de pernil i una de pollastre artesanes i casolanes.
vi  blanc o negre Raimat Clamor (D.O. Costers del Segre)

8

L’any 1879 l’arquitecte Josep Oriol Mestres i Esplugas va projectar la 
capella per a la casa d’empar, obra que es va acabar el 1882.

 
     
 
A 2 min. de la Capella de la Casa d’Empar: Pl. Soler i G. / Biblio. Museu V. Balaguer

D’ANTUVI 
C. Llibertat, 7
 

TaPa EMPAR

 Horari Tapa: de 9 a 20 h



Croqueta de quatre formatges.
vi  blanc, negre o rosat Mas Uberni (D.O. Penedès)

9

De forma triangular, la plaça compta amb una font monumental que 
porta el nom del seu donant, Joaquim Soler i Gustems, qui va residir 
durant uns anys a Cuba, on es va dedicar al comerç.

 
     
 
A 2 min. de la Pl. Soler i Gustems: Biblio. Museu Balaguer / Museu del Ferrocarril

WILLY VINS CELLER
C. Llibertat, 6
 

TaPa SOLER
I GUSTEMS

 Horari Tapa: de 12 a 13 h i de 19 a 20.30 h



Trufa de l’Espai al toc de l’Armagnac amb xocolata del 75% 
de cacau.
vi  blanc Chardonnay Cuso (D.O. Terra Alta)

10

Aquest carrer es va integrar a l’eixample històric de la ciutat entre 
els segles XVIII i XIX, amb el creixement més enllà del nucli medieval. 
Actualment és una zona comercial i veïnal del centre urbà.

 
     
 
A 2 minuts del carrer Sant Sebastià: Pl. Soler i Gustems / Pl. dels Cotxes

ESPAI DE L’ARNAU
Plaça Soler i Gustems, 19
 

TaPa SANT
SEBASTIÀ

 Horari Tapa: d’11 a 16.30 h i de 18 a 23 h



11

L’estàtua de bronze de Ventosa és bessona de la que es troba a la 
plaça principal de Matanzas, localitat on s’havien fos totes dues en 
vida de Ventosa. 

LA CARPETA MODERNA
Plaça de la Vila, 15
 

TaPa VENTOSA

Rotllet d’ensaladilla amb pernil dolç.
vi  blanc, negre o rosat, Castell d’Or (D.O. Catalunya)

 
     
 
A 2 min. del Monument Ventosa: Carrer Caputxins / Plaça dels Cotxes

 Horari Tapa: de 12 a 21 h



Carn de vedella en salsa amb bolets.
vi  Tres Naus, MontRubí  (D.O. Penedès)

12

La plaça dels Cotxes es va formar entre el segles XVII i XVIII, la qual 
era travessada pel camí de Mar. 

 
     
 
A 2 minuts de la Pl. dels Cotxes:  Plaça de la Vila / Plaça de Miró de Montgròs 

EL REBOST 
Plaça dels Cotxes, 5
 

TaPa DELS COTXES

 Horari Tapa: de 19 a 23 h



Presa ibérica a la brasa estil gilda, amb bitxo, olives i un toc 
d’oli verge lleugerament fumat.
cava  brut Jaume Serra 

La plaça Lledoners es va formar probablement entre els segles 
XIV i XV, dins la segona muralla del castell de la Geltrú. Ha estat i 
continua sent una de les places més populars del barri de la Geltrú.

 
     
 
A 2 minuts  de la Pl. Lledoners: Castell de la Geltrú / Esgl. de Sta M. de la Geltrú

HAVANA’S
Pujada del Cinto, 2
 

TaPa LLEDONERS

 Horari Tapa: Dc. i Dj. de 19.30 a 22.30 h /  Dv., Ds. i Dg. de 12.30 a 14 h 

13



14

Croqueta d’ànec amb pera al vi.
cava  rosat Buti Masana 

L’any 1857, l’Ajuntament va ordenar que els hortolans de la plaça 
Nova s’hi tornessin a traslladar a la plaça de les Cols que va canviar 
el nom pel de la Verdura. 

 
     
 
A 2 minuts de la Plaça de les Cols: Església Sant Antoni Abat/ Pont del Nin

LA CAVA WINE BAR
Plaça de les Cols, 7

 

TaPa DE LES COLS

 Horari Tapa: de 18 a 21 h



Takoyaki: croqueta japonesa farcida de pop, amb maionesa 
japonesa, salsa okonomiyaki, llavors de kimchi i cibulet.
cava  l’Imperfecte Petit

El nom del carrer feia referència al convent dels caputxins, construït 
l’any 1653 i enderrocat l’any 1845, situat al final del carrer, a l’actual 
plaça dels Cotxes.

 
     
 
A 2 minuts del Carrer dels Caputxins: Plaça dels Cotxes / Plaça de les Cols

CAL POC • COCTELERÍA
C. Sant Pau, 27 

TaPa CAPUTXINS

 Horari Tapa:  de Dc. a Dg. de 13 a 15.30 h

15



16

Torradeta de tàrtar de tomàquet sec, stracciatella i sardina 
fumada.
vi  blanc o negre Más Bertran (D.O. Penedès)

La Rambla, amb origen l’any 1754, va tardar dos segles fins a arribar 
al passeig Marítim i fou una de les contruccions urbanístiques més 
importants del s. XIX.

 
     
 
A 2 minuts de la Rambla Principal: Plaça de la Vila / Plaça de les Neus

GENITO PETITA
GASTRONOMÍA 
C. Sant Joan, 37 

TaPa RAMBLA 
PRINCIPAL

 Horari Tapa: de 13 a 15 h i de 20 a 22 h



Sardina fumada amb pesto i ceba encurtida. 
vi  blanc Onom, Alsina & Sardà (D.O. Penedès)

És el nom popular de l’antiga fàbrica de filats de la qual destaca la 
xemeneia circular de vint-i-cinc metres, exemple de les més de vint 
xemeneies industrials de la ciutat.

 
     
 
A 2 minuts de la Plaça de Cal Ganeta: Plaça de la Vila / Mercat del Centre

BAR DE LA UNIÓ
Plaça Cal Ganeta, 4
 

TaPa CAL GANETA

 Horari Tapa: de 12 a 00 h

17



18

Mini brioix de papada glacejada, envinagrats i maionesa 
cítrica amb toc hoisin.
vi  blanc, negre o rosat Masia La Sala (D.O. Penedès)

El Mercat del centre, ara també anomenat Onze de setembre, 
la construcció del qual es va iniciar a la Segona República, és un 
exemple del racionalisme arquitectònic a la ciutat.

 
     
 
A 2 minuts del Mercat del Centre: Parc dels Pobles d’Espanya

L’HAC RESTAURANT 
C. Peregrí Ballester, 32
 

TaPa ONZE 
DE SETEMBRE

 Horari Tapa: de Dm. a Dg. de 13 a 15.30 h



Lingot de tonyina. 
vi  blanc o negre Ohla! de Torres (D.O. Catalunya)

Xoriguer era el renom de la família Puig, propietària dels terrenys 
de la zona. La primera pedra fou col·locada el 1976, gràcies a la 
persistència de l’Associació de Veïns de Sant Joan. 

 
     
 
A 2 minuts de la Plaça Xoriguer: Jardins de Francesc Macia/Torre d’Enveja

GENIL
C. Jardí, 77

 

TaPa XORIGUER

 Horari Tapa: de 13 a 22 h

19



20

Sèpia a la bruta.
vi  blanc Terra Alta, Almodi Petit (D.O. Terra Alta)

Les primeres referències històriques del lloc són de l’any 1278. El lloc 
d’Enveja va esdevenir el centre d’una quadra, territori que durant el 
s.XV era fortificat amb un castell, edificat a l’entorn de la torre d’Enveja.

 
     
 
A 2 minuts de la Torre d’enveja: Pl. Sant Antoni Abad / Església Josepets

RESTAURANT 
CASABLANCA
Plaça Beatriu de Claramunt, 3

TaPa TORRE 
D’ENVEJA

 Horari Tapa: de 9.30 a 15:00h



Pastís de formatge català.
vi  blanc Decisió xarel·lo 100%, Vinyes Mies (D.O. Penedès)

Jardins del barri de Sant Joan, al costat es troba l’edifici IES Manuel 
de Cabanyes de la dècada de 1970, amb una estructura per volums i 
primer IES públic de la ciutat.

 
     
 
A 2 minuts dels Jardins Francesc Macià: Parc dels Pobles d’Espanya

PASSIONS L’ORIGEN 
DEL PA
Avda.Francesc Macià, 95-97

TaPa JARDINS 
FRANCESC MACIÀ

 Horari Tapa: de 6 a 20.30 h

21



Tu tries la Tapa
guanyadora 2026!
Al desTapa Vilanova 2026, 
els protagonistes sou vosaltres.

Pots votar la teva tapa preferida 
 i ajudar a triar la gran guanyadora 
d’aquesta edició.

Com participar?

És fàcil, ràpid i divertit.

1. Escaneja el codi QR amb el mòbil.

2. 	Accedeix al formulari, selecciona 	
	 la teva Tapa favorita i envia el vot.

Tasta, decideix... i fes que la millor Tapa 
s’endugui el reconeixement que es mereix!



mapa d’ubicació
1. 	El Faro Café
2. 	El Cafè del Mar
3. 	La Daurada
4. 	La Cala • Drinker’s House
5. 	Pika Tapa
6. 	Mao Lounge
7. 	El Gos perdut
8. 	D’Antuvi 
9. Willy Vins Celler
10. Espai de l’Arnau
11. La Carpeta Moderna
12. El Rebost
13. Havana’s
14. La Cava Wine Bar
15. Cal Poc • Coctelería
16. Genito Petita Gastronomía 
17. Bar de la Unió
18. L’Hac Restaurant
19. Genil
20. Restaurant Casablanca
21. Passions l’Origen del Pa






